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Nuovo periodico di informazione socio culturale
dell’Associazione Pro Loco "Pietro Vannucci”

Ripartiamo... da
"La Fonte"!

& 9

Lo spirito di voglia di
cambiamento e rinnovamento
che aleggia in questo momento
storico nel nostro paese, ha
investito nel suo piccolo anche la
redazione del nostro periodico. E'
molto importante infatti curare
I'aspetto dell'informazione, anche
in un piccolo paese come |l
nostro, e in un momento in cui si
sta perdendo sempre di piu
['utilizzo del cartaceo, € molto
bello e saggio portare avanti la
tradizione della pubblicazione di
un giornale locale "in carta ed
ossa" semplice ed immediato. La
formula del nuovo giornalino
rimane sostanzialmente la stessa
del precedente. Sono perdo da
segnalare la presenza di alcune
rubriche fisse, come la sezione
artistico-culturale  "Perugino &
Fontignano", quella dedicata ai
rimedi naturali "I rimedi della
Nonna", il nuovo spazio dedicato
all'intrattenimento "l giochi della
Fonte", quello culinario “Idee per
la tavola", la rubrica sportiva "La
Fonte & Sport e quella dedicata
alla lettura “Invito alla lettura".

L'uscita del periodico sara
trimestrale; il nostro intento e
quello di avvicinare tutti alla

lettura, e fornire alla comunita
uno strumento di informazione,
diletto e soprattutto di
confronto.

- COPIA GRATUITA -
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magine reale del Mercatino di Merano

A questo proposito infatti vorrei
fare un appello diretto ai lettori:
chiunque volesse scrivere un
articolo o proporre novita e ben
accetto ed e pregato di
contattare la redazione al nuovo
indirizzo e-mail (attivo da meta
ottobre)

redazione.lafonte@fontignano.it.

Quota partecipazione € 150,00 (a persona)

Bambini fino a 3 anni gratis

Vuoi diventare anche tu
editorialista de "La Fonte"?
Scrivici subito all'indirizzo e-mail:
redazione.lafonte@fontignano.it
oppure contatta i membri della
redazione.

"Questo giornalino vuole
significare qualcosa di piu,
vuole essere un contenitore

di idee, uno strumento di

cronaca, uno spunto di
critica, un momento di
spensieratezza ed ironia."

(Tratto da "La Fonte",
N° 1 - Novembre 1996)

Vi ringraziamo anticipatamente,

e ricordate sempre che la vostra

collaborazione e fondamentale!
BUONA LETTURA A TUTTI!

Di Giulia Orlandi
Resp.le periodico "La Fonte"

ArchivioWeb del periodico:
www.fontignano.it/fonte.html
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Ciao a tutti

Come speriamo avrete avuto modo
di notare, la Pro Loco sta portando
avanti tutta una serie di iniziative le
quali ci auspichiamo portino nuovi
stimoli e la voglia di stare insieme.
All'interno del Consiglio di
Amministrazione, abbiamo creato un
vero e proprio team formato dal
sottoscritto (Diego Mannucci) in
qualita di “responsabile

organizzazione eventi in genere”,
Marco Bertolini, Cinzia Topo ed
Andrea  Giuli. Suddetto team,

cerchera di individuare le soluzioni
migliori, piu efficaci possibili ed alla
portata di tutti (soprattutto in
termini economici), in modo tale da
attirare la cittadinanza di Fontignano
alla massima partecipazione. Ogni 2
mesi, un calendario eventi
pubblicizzera queste iniziative, ed in
contemporanea, saranno realizzati
appositi manifesti per dettagliare le
stesse. Al fine di pubblicizzare
adeguatamente questi eventi,
abbiamo  ottenuto  dalla ex-
circoscrizione la  possibilita di
usufruire della bacheca collocata
all'ingresso dell’area verde, la quale
sara pertanto utilizzata dalla nostra
Associazione come principale punto
di informazione al quale tutti potrete
far riferimento. Naturalmente tutte
le attivita saranno pubblicizzate
anche all'interno dei locali del
circolo, dove anche Ii & stata
predisposta un’apposita bacheca.
Comprendiamo benissimo il
momento di difficolta che sta
attraversando ora la Pro Loco, ed
una “grossa mano” ci & stata
purtroppo data dall’'incendio occorso
al circolo “invernale”, il quale ci vede
inevitabilmente costretti a sfruttare
momentaneamente i locali
cucina/circolo dell’area verde, con
tutti i problemi del caso, soprattutto
estetici.

La Pro Loco c'e!

Tutto questo perd ci deve
portare a fare ancora meglio e
non mollare mai, in nessuna
situazione. La Pro Loco sta
infatti cercando di rendere il piu
accogliente possibile anche
qguesta struttura, per la quale
ha gia messo in campo delle
iniziative, come la ricopertura
con guaina del tetto (viste le
infiltrazioni d’acqua), la
riparazione del cartongesso
danneggiato al suo interno, la
realizzazione di una nuova
struttura antistante [|'esistente
e la chiusura del “tunnel” di
gazebi a ridosso della zona
adiacente la struttura. Capite
bene che la sommatoria di tutti

guesti interventi, seppur
limitati e circoscritti,
comportano una spesa nhon

indifferente che si aggiunge al
nostro bilancio sempre in
“rosso”. Siamo pero ben felici di
investire il denaro necessario,
poiché crediamo fortemente
che questi interventi di
miglioria e manutenzione fanno
solo del bene al nostro Paese,
dove la progettualita in genere
e la principale fonte di
aggregazione.

Naturalmente non possiamo
fare, ne tantomeno faremo, il
passo piu lungo della gamba e
quindi tutte le
iniziative/investimenti saranno
strategicamente studiate e
ponderate in base alle nostre
risorse, umane ed economiche.
Risulta per0 necessaria la
condivisione di obiettivi comuni
che non deve mai essere persa
di vista da nessuno, poiché solo
in questa maniera possiamo
crescere e progredire. Un
piccolo accenno alla
sistemazione del circolo
invernale: abbiamo iniziato a
contattare le ditte per gli
interventi necessari, quali
impianto elettrico, impianto di
condizionamento e
riscaldamento, impianti
idraulici, sanitari, ecc... La
nostra idea di stravolgere
letteralmente il locale, affinché
risulti il piu  accogliente
possibile per tutti, e porti una
ventata di innovazione, ci vedra
coinvolti in una spesa ingente.

In Agenda...

- Venerdi 8 Novembre: Castagne e Vino novello
c/o Circolo - Area Verde;

- Venerdi 15 Novembre: Proiezione concerto Micheal Jackson
c/o Circolo - Area Verde;

- Sabato 30 Novrembre - Lunedi 1 Dicembre: GITA
Mercatini di Natale a Merano-Bolzano;
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Stiamo tuttavia cercando dei fondi regionali
dedicati al sociale (che comunque risultano di
difficile accesso) al fine di ammortizzare quanto
piu possibile la spesa. Naturalmente il circolo
sara sistemato a prescindere, ed un’apposita
assemblea paesana sara convocata per
presentare ed eventualmente approvare il
progetto, anche se i tempi ancora non sono
preventivabili, ma stiamo facendo tutto il
possibile per cercare di completare i lavori al
piu presto. Come per altri progetti passati, se
rimarremo uniti e ciascuno di noi anche nel
proprio piccolo, offrira il proprio aiuto, vedrete
che ce la faremo anche questa volta. Al fine di
un miglioramento nella gestione delle nostre
attivita, a 360 gradi, abbiamo deciso di
predisporre un Questionario, allegato a questa
edizione del giornalino, attraverso il quale vi
chiediamo di segnalare in maniera concisa i
punti di forza, di debolezza ed eventuali
suggerimenti di miglioramento.

Suddetti questionari, saranno anonimi e
dovranno da voi essere inseriti in un’apposita
“cassetta lettere”, la quale sara installata
all'ingresso dell’area verde. Tutti i questionari
saranno prelevati esattamente 15gg dopo la
consegna di questo giornalino ed i risultati
saranno attentamente analizzati e valutati
dapprima dal comitato di presidenza e
successivamente in sede di consiglio di
amministrazione. Quest’ultimo, provvedera ad
attuare i rimedi piu efficaci ai problemi da voi
presentati attraverso il Questionario. Chiudo
guesto articolo con una frase che mi piace
sempre tenere a mente e che mi farebbe
piacere che anche voi faceste vostra:

“guardiamo chi fa meglio, non chi fa peggio e
sentiamoci ORGOGLIOSI di quello che abbiamo
fatto, che stiamo facendo o che faremo in
futuro per il NOSTRO Paese”.

di Diego Mannucci

Attiva...mente

"La Fonte e SPORT"

in palestra

La palestra di Fontignano offre anche quest'anno
una ricca e varia programmazione di attivita
sportive, volte alla socializzazione e al
mantenimento e al conseguimento di un ottimo
livello di benessere e salute. Tutto cio e infatti
importantissimo, quasi fondamentale,

affrontare la nostra guotidianita.

Per gli adulti si segnalano le seguenti attivita:
- GINNASTICA DOLCE (Martedi e giovedi dalle ore
20:00 alle 21:00, 30,00€ a persona mensili);

- STEP, AEROBICA E PILATES (Martedi e giovedi
dalle ore 21:00 alle 22:00, 30,00€ a persona
mensili);

-YOGA.

Per i bambini si suggeriscono:

-MINIVOLLEY "A.S.D. DELFINQ";

-KARATE "A.S.D. BUSHIDO PERUGIA" ( Martedi e
giovedi ore 17:00-18:00 principianti e 18:00-19:00
agonisti);

per

-GINNASTICA RITMICA "A.S.D. MELOS";
-AVVIAMENTO ALLO SPORT per bambini dai 3 ai 6
anni.

Di Cinzia Topo

Per qualsiasi informazione siete pregati di
contattare:
- CINZIA TOPO (Resp.le palestra) al
348/7606884;
- GIULIANA GORETTI (Gestore palestra) al
339/4077929.
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Stagione sportiva '13/'14:

Dopo un’annata sfortunata,
parte da Castiglione della Valle
la stagione sportiva delllAPD
FONTIGNANO nel campionato di
Terza Categoria, nello stesso
campo che ci ha visto vincitori
per la promozione ottenuta due
anni fa. Nel corso dell’estate ci
sono state delle variazioni
societarie sostanziali e degne di
nota: lo storico presidente
Sergio Gabrielli, dopo aver
contribuito alla rinascita della
squadra, ha passato le consegne
a Giampiero Giuli che si e
avvalso della collaborazione del
nuovo Direttore Sportivo Romeo
Xhezairi, al posto di Carlo
Mancinelli che tanto bene aveva
fatto fin qui. Nuovi organi
societari dicevamo, ma con la
stessa passione e voglia di far
bene degli anni precedenti. |l
nuovo Mister Giuseppe di Fiore

guidera durante il cammino
calcistico I’Apd  Fontignano,
formata in gran parte da

elementi storici; inoltre c’é da
dire che sia tra le file dei
giocatori che tra i dirigenti siamo
riusciti ad integrare alcune
figure “del posto”. Come sempre
I"assemblaggio della rosa e stato
un lavoro duro che ci ha tenuto
allopera per tutta [Iestate.
Siamo convinti di aver fatto un
buon lavoro, ma come al solito
ora la palla passa ai giocatori,
perché come sempre in questo
gioco, sara il campo a parlare!

"La Fonte e SPORT"

si parte!!!

Colgo I'occasione per invitare tutti
coloro che volessero entrare a far
parte di questa squadra di farsi
avanti, consapevoli che il
divertimento viene prima di tutto,

ma per raggiungere questo
obiettivo e indispensabile
mantenere |'impegno sino in

fondo, cercando di migliorarsi e
guadagnarsi il posto in campo. Tra
le varie attivita organizzate dalla
Pro Loco, & da segnalare l'utilizzo
dell'ottimo impianto sportivo di
Fontignano adibito a Campo Estivo

che ha visto partecipi oltre 30
bambini durante I'Estate, e di
qguesto il nostro Paese ne deve
essere orgoglioso: I’ Apd

Fontignano sta cercando di andare
al di la della “semplice” squadra
che milita nel campionato FIGC.
Con l'obiettivo di allargare i propri
orizzonti, sono state organizzate
delle manifestazioni durante il
periodo primaverile ed estivo che
hanno ottenuto un ottimo
successo: Torneo di Calcio a 5
Femminile, di Calcetto paesano e
la non meno nota partita Scapoli
vs Ammaogliati con relativo pranzo
presso I’Area Verde.

L'ultima novita, tra gli obiettivi
principali della societa, e stata
I'accordo raggiunto con il Real
Tavernelle affinché almeno una
squadra del settore giovanile
(possibilmente quella con piu
ragazzi di Fontignano) potesse
allenarsi e giocare nel nostro
impianto. Consapevoli che per
'Apd Fontignano sara un
impegno economico ed
organizzativo non indifferente,
siamo fieri di annunciarvi che, da
guest’anno, i Giovanissimi del
Real Tavernelle usufruiranno del
nostro campo sportivo, affinché
I’aggregazione all'interno della
societa in cui viviamo possa
nascere dai ragazzi e dai giovani.
Ricordiamo a tutti che Ia
campagna abbonamenti
dell’Apd Fontignano e aperta
con tessera + ingressi al campo a
soli 15 euro! Vi aspettiamo
numerosi a vedere le nostre
partite ed a sostenere la nostra
squadra, perché il dodicesimo
uomo in campo siete voil

Vi invitiamo a consultarci anche su:
http://apdfontignano.
wordpress.com
Facebook:
gruppo A.P.D. Fontignano 1985.

Che dire allora?

Comungue e Sempre
FORZA ROSSOBLU’.

di Christian Peruzzi

Campagna Tesseramenti:
15 euro: tessera + ingressi al campo!!
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Arriva il nuovo Parroco!

E si, come avrete letto su alcuni giornali locali, fra le nomine annunciate dal Vicario Generale della
Monsignor

Arcidiocesi di Perugia - Citta della Pieve,

c’é anche il nuovo parroco per la Unita Pastorale n° 25 di cui fa
parte la parrocchia di FONTIGNANO. Prepariamoci ad accogliere
quindi Domenica 27 Ottobre 2013 Don Gianni Pollini con
un’ampia e sentita partecipazione di tutte le istituzioni e della
intera popolazione del paese. Fin da ora gli auguriamo un
fruttuoso lavoro nella “Vigna del Signore” . In attesa del suo
arrivo abbiamo intrapreso alcuni lavori di ammodernamento e
messa a norma della casa parrocchiale e della sacrestia che erano
necessari. Essendo edifici vecchi, tali lavori si sono rivelati un po’
piu lunghi del previsto, ma per fine ottobre dovrebbe essere
tutto pronto . Ci preme fare un grande ringraziamento a tutti i
Sacerdoti che, dalla morte del Nostro compianto Don Augusto,
hanno operato egregiamente nella Nostra parrocchia per portare
la parola di Cristo, e un ringraziamento particolare va a Padre

Fabiano, per la continua presenza e [I'impegno &
nell’lamministrazione dei Sacramenti, e al diacono Giampiero |
Morozzi, che ha coordinato le varie attivita

Il Comitato Parrocchiale

pastorali. |fee:

Paolo Giulietti,

La Fonte invita alla lettura...

Il Bilancio di un anno

La Biblioteca dei libri salvati di Fontignano ha
superato un anno dalla sua apertura; attualmente
raccoglie circa 1600 volumi, frutto di donazioni di
privati e aziende, riguardanti i temi del giallo /
thriller e fantascienza, oltre ad una piccola sezione
di romanzi e libri per ragazzi. Oltre alla raccolta di
libri sta proseguendo la raccolta delle fotografie
riguardanti il nostro paese come era una volta ed i
suoi abitanti allo scopo di creare una memoria
condivisa del nostro passato anche attraverso la
creazione di un portale internet. Ha riscosso infatti
la curiosita di paesani e non la mostra multimediale
delle foto che si & tenuta durante la manifestazione
Fontignano a Tavola. Sta inoltre proseguendo la
catalogazione on line dei titoli della nostra
biblioteca - ad oggi ne sono stati caricati circa 600 —
e la cui consultazione & possibile iscrivendosi
gratuitamente al sito tematico di ANOBII
(www.anobii.it). Invito infine tutti a frequentare la
nostra biblioteca e ricordo gli orari settimanali di
apertura: lunedi dalle 21.00 alle 22.30 e sabato

dalle 14.00 alle 15.30. Email:
bisfontignano@gmail.com.
Iniziamo una piccola rubrica con la quale

presenteremo ogni volta un libro presente nella
nostra biblioteca.

Cominciamo  con un best-seller:
La Cruna dell'ago di Ken Follet.
1941. Il D-Day e vicino. Gli Alleati hanno

radunato una finta armata aerea e navale
nell'East Anglia in modo da dirottare
I'attenzione dei tedeschi verso le spiagge di
Calais e allontanarla dalla Normandia, dove &
effettivamente previsto lo sbarco. L'inganno
sembra funzionare. Ma basta che un agente
nemico, uno soltanto, scopra la verita... Il suo
nome in codice e "Die Nagel", I'Ago, perché é
inafferrabile e perché la sua arma preferita per
uccidere & uno stiletto; € un agente scelto
personalmente da Hitler e che risponde
direttamente al Fuhrer. Un uomo indipendente
di straordinaria intelligenza, in incognito a
Londra da parecchi anni senza che il servizio
segreto inglese si sia mai accorto della sua
esistenza. E adesso ha scoperto qualcosa che
potrebbe distruggere gli Alleati e vanificare lo
sbarco del D-Day... se riuscira a raggiungere la
Germania e se un ufficiale del servizio inglese di
sicurezza e una giovane donna fuori del comune
non riusciranno a impedirgli di portare con sé
quel segreto.

Di Gianni Frittella
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"Perugino e Fontignano"
Rubrica d'arte e cultura

Forse non tutti sanno che...

...il paese di Fontignano, oltre a possedere
le spoglie del Divin Pittore "Pietro
Vannucci"  detto  comunemente il
Perugino",ha dato i natali ¢ ° '
importante  personalita
artistica del Rinascimento
italiano:  tale  BALDUCCI
MATTEO. Il pittore nacque a
Fontignano alla fine del
XV secolo e mori
presumibilmente a  Citta
della Pieve dopo il febbraio

del 1554
Fu allievo del Sodoma

(Giovanni A. Bazzi, Vercelli
1477 - Siena 1549).

"Diana e Atteone"
Matteo Balducci

Balducci risenti pero soprattutto degli
influssi artistici e pittorici del Pinturicchio.
Gli viene assegnata una tavola con
"L'assunzione e Santi"

nella chiesa di Santo Spirito
a Siena

e sulla base di cio gli viene

attribuita la paternita
di varie altre opere
custodite nella

pinacoteca di Siena.
Bellissimo & il pannello
di "Diana e Atteone",
che Vi proponiamo.

di Giulia Orlandi

Pannello 57 x 57 cm
Collezione privata

Curiosita dallo Statuto del
Castello di Fontignano...

Il testo di "Ordini, modi, pene et statuti del nostro
castello et Territorio del Castello dell'Hospitale di
Fontignano, distribuito a tutti voi il 27 maggio
2012, in occasione della presentazione dello
stesso , fu redatto ed approvato in data 27
maggio 1552, poi nel 1563 e successivamente nel
1783. Questo documento era un vero e proprio
"corpus normativo" e le leggi che lo costituivano
erano deputate a regolare la vita interna della
comunita, sempre pero sotto il controllo e la
supervisione dell'organo periferico pontificio, che
continuava a detenere il potere a Perugia. La
prima analisi che possiamo fare & la grande
importanza data alla dimensione religiosa del
paese; in secondo luogo vediamo quanto era forte
I'intento di preservare |'ambiente e mettere in
atto un vero e proprio piano di prevenzione
riguardo al diffondersi di epidemie ed altre
infezioni; infine particolare risalto era dato alla
tutela delle coltivazioni e del territorio in genere.

Vi propongo percio di seguito alcuni esempi
pratici riportando alcune norme che
dovevano essere rispettate nel nostro paese:

1) "E’ fatto divieto di bestemmiare il nome di
Dio e dei Santi, in caso di inosservanza sono
previste pene pecuniarie in base alla gravita
delle bestemmie";
2) "E' vietato lavare panni, erbe o altre cose
sporche presso le fonti "de la Pelagana”, la
“Fonte Nova", quella "della Villa" e la "Fonte
Luna”.
3) "In caso di danni arrecati ai boschi da
bestie (cavalli, buoi, vacche, pecore e altro), i
rispettivi padroni sono tenuti a risarcire il
- danno e a pagare una
multa che é commisurata
alla tipologia di animale
ed é maggiore se il
danno é avvenuto di
notte".

Di Giulia Orlandi
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| rimedi della Nonna...
...consigli d'altri tempi!

Se siete cuochi provetti spesso avrete .-"’1'—\_1
a che fare con aglio e cipolla, ottimi ’/t b,
condimenti e accompagnamenti in ¥

cucina, ma che odore! Non disperate '
pero, la Nonna viene in vostro aiuto:
I'odore di cipolla pud essere infatti
eliminato dalle mani -
se vengono strofinate con alcune foglie di sedano.
L'odore dell’aglio viene invece eliminato con il
prezzemolo. | cattivi odori nel frigorifero si possono
eliminare mettendo fra i cibi e le bevande un
pezzetto di carbone di legna. Dovrete tenerlo in
una scatoletta aperta, senza coperchio, e assorbira
i cattivi odori. Anche la cottura di cibi puo portare
odori sgradevoli, il vincitore di questa particolare
classifica & senza dubbio il cavolo. Conoscete il
rimedio della Nonna per questo problema?
Mettete una pallina di mollica di pane nella stessa
pentola a cuocere con il cavolo oppure con il

Spazio DISPONIBILE

Si comunica che dal prossimo numero
del periodico "La Fonte", verranno
riservati 4 spazi pubblicitari per eventuali
sponsor che vorranno aiutare la nostra
Associazione a sostenere le spese di
stampa del nostro giornale; chiunque
fosse interessato e per ulteriori
informazioni scrivere alla redazione
all'indirizzo:
redazione.lafonte@fontignano.it o
contattare il C. d. A. della Pro Loco.
Vi ringraziamo anticipatamente per la
collaborazione.

I proverbi del mese:

Ottobre: vino e cantina da sera a mattina.

Chi vuole seminare, prima dei Santi non puo
cominciare.

Nebbie d’Ottobre e piogge di Novembre fanno

buono il Dicembre.

cavolfiore, e questa avra la singolare proprieta di . ; .
Meglio fare il folle che lavorare il terreno molle.

riuscirne a mitigare lo sgradevole odore.
La Vostra Nonna

E' tempo di Vendemmia...

Settembre e Ottobre e il momento della vendemmia, € il periodo in cui le uve raggiungono la
maturazione desiderata. Oggi l'uva pu0 essere raccolta sia manualmente che meccanicamente.Un
tempo, come oggi nella maggior parte delle cantine, la raccolta veniva fatta a mano, 'uva una volta
raccolta dalla vite viene messa in cassette e trasportata nella cantina, il prodotto, raggiunta la
destinazione inizia la sua trasformazione . La prima fase di lavoro dell’'uva & la separazione dei chicchi
dai raspi. Nella seconda fase i chicchi separati vengono versati nello strettoio e successivamente

pigiati sino ad ottenere il nettare di uva chiamato “ mosto “, questo processo un tempo veniva fatto
versando i grappoli interi in grandi vasche e pigiato a piedi nudi. Il mosto viene messo in botti di legno,
acciaio o vetroresina per la fermentazione. Dopo un attenta fermentazione il mosto diventa vino.
Durante il processo della fermentazione avviene la gradazione alcolica del vino. Il periodo di
produrre.

fermentazione varia a seconda dei gusti e del di vino da
Una volta raggiunta la fermentazione il vino pu0 essere
lasciato nelle botti o imbottigliato per il consumo a seconda
delle esigenze della cantina. La vendemmia e una delle
raccolte piu belle dell’agricoltura, € il momento in cui le
famiglie si ritrovano nelle cantine a coccolare la propria uva
per ottenere un ottimo vino da gustare nelle proprie tavole

fino alla vendemmia successiva.

tipo

Di Stefania Casaioli
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Idee per la tavola...

Quaglie farcite -
ai marroni

e tartufo bianco...

INGREDIENT!:

(per 8 persone)

- 8 quaglie

- 400 gr di castagne
- 8 salsicce

- 200 gr di burro

- sale e pepe

PREPARAZIONE:
Cuocere i marroni e mescolarli con la carne delle salsicce in una terrina,
aggiustando a piacere di sale. Tagliare le quaglie lungo lo sterno senza
staccare i petti, togliere le ossa dello sterno e dei pettorali. Farcire la
cavita ottenuta con l'impasto di salsicce e marroni, ricomporre cucendo
con ago e filo. Imbrigliare le quaglie ed arrostirle nel forno bagnandole di
tanto in tanto con burro fuso. Appena cotte, tagliarle a dischetti ed
adagiarle in un piatto da portata, bagnando con il fondo di cottura e
terminare il piatto affettando sopra ciascuna porzione, abbondante
tartufo bianco.

| giochi della Fonte...
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