
 1

La Fonte                              
ANNO 15 N° 61 GIUGNO 2010 

Periodico di informazione Socio Culturale a cura dell’Associazione Pro Loco “Pietro Vannucci”  
 

 
Maggio 2010: rinasce il Fontignano Calcio               di Fabrizio Cinfrignini 
 

opo l'ennesima stagione di alti e bassi 
contraddistinta dalla salvezza raggiunta nella finale 
play-out contro il Bagnaia, la dirigenza della Società 

Montepetriolo - Fontignano, ha avvertito la necessità di 
verificare se ci fossero ancora i presupposti per proseguire 
con la fusione dei due paesi per quanto riguarda la 
partecipazione al campionato di calcio Figc 2010-2011. 
Dopo diverse riunioni ed assemblee pubbliche è stata 
presa la decisione di sciogliere la società, in quanto i due 
paesi avevano fatto presente di avere progetti diversi per il 
prosieguo dell’attività. A seguito di questa decisione, 
diverse persone di Fontignano hanno portato avanti l’idea 
di rifondare la vecchia A. P. Fontignano con l’intento di 
ripartire dalla terza categoria, cercando di costituire una 
rosa composta da ragazzi del posto per creare un’ossatura 
stabile e duratura anche per gli anni a seguire. 
La nuova società, A.P.D. Fontignano, ha visto la sua nascita 
alla fine di maggio ed ha già presentato richiesta di 
affiliazione alla Lega Calcio Umbra. Il nuovo organigramma 
è così composto: Presidente: Sergio Gabrielli; Vice 
Presidente: Luciano Casaioli; Segretario: Romeo Xezairi; 
Cassiere: Danilo Boccioli; Direttore Sportivo: Carlo 

Mancinelli; Allenatore portieri: Massimo Tolmini; 
Consiglieri: Mauro Calzoni; Francesco Calzoni; 
Massimiliano Brigiolini; Paolo Giuli; Giampiero Giuli; 
Giorgio Sfascia; Roberto Borrazza; Giampiero Brilli. 
Le finalità della nuova società sono da un lato quella di 
poter creare un gruppo di ragazzi che abbia voglia di 
divertirsi, portando avanti l’impegno con serietà, e 
dall’altro far riavvicinare al mondo del calcio dilettantistico 
tanti nostri concittadini che ormai da diversi anni non 
seguono più le vicende della squadra. Siamo tutti consci del 
fatto che ci vorrà del tempo per raggiungere i nostri 
obiettivi, ma credo di poter dire che si sono certamente 
poste delle basi solide per portare avanti questo progetto 
con successo. La dirigenza ed i giocatori hanno preso 
questo impegno con grande serietà e dedizione, ma per 
riuscire nell'intento, c’è la necessità di avere la 
partecipazione anche della popolazione di Fontignano. Per 
questo motivo la nuova società ha già attivato la nuova 
campagna abbonamenti che prevede la possibilità di 
assistere a tutte le gare casalinghe versando una quota di € 
15,00. Invitiamo quindi tutti a rivolgersi alla dirigenza per 
sottoscrivere l'abbonamento. 

 

Rieccoci!              di Giovanni Frittella 
 

al 16 al 25 luglio prossimi il nostro paese sarà di 
nuovo in festa! Già da tempo le persone che 
incontro mi chiedono: “Quando c’è la vostra festa? 

E’ un anno che aspettiamo! Da voi c’è un servizio di qualità 
che non trova riscontri altrove!” 
Queste sono motivazioni forti che il Consiglio della Pro 
Loco ha fatto sue sapendo bene che il successo di 
Fontignano a Tavola è il successo di tutto il paese che si 
mobilita in massa e fornisce quell’apporto fondamentale di 
lavoro ma anche di idee e suggerimenti che fanno della 
nostra manifestazione una delle più apprezzate del 
territorio. 
Certo una motivazione in più, come tiene spesso a 
ricordare il nostro Presidente Diego Mannucci, e che io 
condivido, è quella di tenere in ordine il nostro bilancio. 
Non perché ci siano degli sprechi, ma perché tra una 
manutenzione e l’altra – ricordo le ultime in ordine di 
tempo: sistemazione della zona lavaggio e del retro delle 

cucine, manutenzione delle guaine del tetto della struttura 
dell’area verde, sostituzione dei lampioni dell’area verde – 
anche considerando il parziale rimborso promesso dal 
Comune di Perugia, le casse della Pro Loco, quando arriva 
il mese di giugno, sono sempre all’asciutto. Per questo ci 
concentriamo su quella che è la nostra fonte primaria di 
sostegno economico: Fontignano a Tavola.  
Noi vogliamo e possiamo tenere alta la qualità della nostra 
manifestazione. Organizzare una sagra come la nostra è un 
impegno considerevole che coinvolge diversi aspetti: dai 
permessi amministrativi, alla ricerca degli sponsors, dalla 
pubblicità alla scelta dei fornitori alle procedure legate alla 
somministrazione degli alimenti. Proprio per questo, il 24 e 
27 maggio scorsi, abbiamo partecipato come Pro Loco al 
“Corso di formazione per i responsabili ed addetti nelle 
industrie alimentari”. Gli argomenti trattati hanno 
riguardato l’igiene degli alimenti, i fattori di rischio, le 
buone prassi di lavorazione degli alimenti, le procedure 
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igieniche generali, pulizia e disinfezione. Abbiamo 
predisposto un nuovo sistema di controllo HACCP (analisi 
dei rischi, monitoraggio e azioni correttive) con lo scopo 
primario di garantire alla nostra sagra una sempre elevata 
qualità. 
L’appello che rivolgiamo anche quest’anno a tutti i cittadini 
di Fontignano è di darci come sempre quell’aiuto 
determinante per il successo della nostra manifestazione. 
Stiamo contattando personalmente chi ci aiuta ormai da 

tempo ma se ci fossimo dimenticati di qualcuno oppure se 
qualche nuovo abitante desideri darci un aiuto non esitate 
a chiamarci! In più saremo più forti. E trascorreremo 
assieme dieci giorni di una grande festa. Marco Bertolini si 
occupa dei servizi camerieri (339 7235218); Marcello 
Fratini dei servizi cucina (339 1049516); Elisabetta Giuli dei 
servizi del Piano Bar (340 3720086); Giorgio Sfascia dei 
servizi in Gustoteca (392 3291298); Diego Mannucci 
Presidente Pro Loco (335 6792240).  

 
Domenica 4 luglio 2010 festeggiamo la chiesa di Fontignano ristrutturata 

di Don Augusto Baciarelli 
 
Il 4 Luglio il Comitato Parrocchiale, insieme al sottoscritto, 
hanno deciso di festeggiare i lavori ormai ultimati di 
consolidamento e restauro della chiesa parrocchiale. 
Domenica 4 luglio alle ore 18 ci sarà un concerto del coro 
parrocchiale e successivamente una cena atta sia al 
festeggiamento sia alla raccolta fondi, in quanto, 
nonostante il contributo ricevuto dalla regione, si è dovuti 
intervenire con fondi aggiuntivi e la parrocchia ha un 
indebitamento di circa 30.000 euro con la banca. Per 
questo invitiamo tutti i paesani e non,  a partecipare alla 
cena (costo 15 € a persona). 
Di seguito siamo a fare alcune considerazioni su questo 
percorso di restauri e ristrutturazioni, cominciato ormai 
dal 1998 con il restauro del campanile, e poi seguito nel 
2003 con il restauro della della tela raffigurante la madonna 
risalente al 1500 e vari arredi sacri, nel 2005 con il primo 
consolidamento delle volte sul tetto della chiesa e il 
restauro delle panche, nel 2007 con il rifacimento e il 
consolidamento del tetto della chiesa e poi nel 2008 e 
2009 con gli intonaci, canali di gronda e portale d’ingresso, 
e infine dopo aver inaugurato il 28 Febbraio con il Nostro 
Vescovo Mons. Gualtiero Bassetti la statua di San 
Leonardo posta nella nuova nicchia in chiesa, il rimontaggio 
della banderuola sulla cima del campanile il mese scorso. 
Tutti questi lavori ci hanno permesso di passare quasi 
indenni dal terremoto del 15 dicembre 2009 e hanno dato 
un nuovo aspetto alla nostra chiesa e ciò ci riempie di 
orgoglio.  
Ebbene si, siamo orgogliosi di aver contribuito a 
mantenere quanto i nostri avi hanno creato nei secoli di 
storia cristiana che ci ha preceduti, con mezzi molto più 
scarsi e sacrifici molto molto più grandi di quelli che noi 
abbiamo sostenuto. Certo, per creare tutte queste opere 
con i pochi mezzi a disposizione, probabilmente loro 

avevano una cosa molto più grande che gli permetteva di 
superare ostacoli e impedimenti all’apparenza 
insormontabili: La FEDE. E allora io chiedo aiuto al Nostro 
San Leonardo affinché la nostra comunità ritrovi e sia 
sempre guidata dalla FEDE perché solo questo è il 
percorso per creare una società migliore. 

 

Premio di pittura estemporanea 18 luglio a Fontignano              di Giuliano Mercanti 
 

a Pro Loco di Fontignano, dopo le estemporanee di 
Pittura e “Arte e Cultura il Perugino” degli anni ’80, il 
Premio Nazionale di Pittura del 2000 e le iniziative 

”Fontignano Arte” 2004/2006, propone quest’anno in 
occasione di Fontignano a Tavola 2010 la prima edizione 
del Premio Nazionale di Pittura Estemporanea, dal titolo 
“Nelle terre del Perugino” . L’iniziativa è promossa durante 
la prima domenica della manifestazione il 18 luglio 2010. 
Sono stati invitati oltre 150 artisti; si conta in una 

partecipazione di almeno 40 artisti. Nella mattinata di 
domenica e dopo che l’organizzazione avrà apposto il 
timbro nelle tele ed effettuato l’iscrizione, gli artisti 
dipingeranno durante la giornata la loro opera per 
riconsegnarla entro le ore 18,00. Sono previsti 8 premi, al 
primo va un buono acquisto da € 500,00; gli artisti 
lasceranno all’organizzazione l’opera che andrà allo 
sponsor del premio. La Giuria coordinata da Fabrizio 
Fabbri, Direttore Artistico del Premio, si riunirà la serata 
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stessa e, alle ore 20,00 proclamerà il vincitore. Qualora 
aziende o cittadini di Fontignano, fossero disponibili a 
sponsorizzare l’iniziativa potranno aggiungersi agli 8 premi 
già destinati nel regolamento e ritirare l’opera 
sponsorizzata con la modica somma di € 200,00. Per 
comunicare l’adesione rivolgersi al sottoscritto che 
coordina l’organizzazione dell’evento. Al Premio Nazionale 
di Pittura Estemporanea parteciperanno sicuramente artisti 
affermati le cui opere avranno un valore ben superiore al 

premio stesso. Crediamo sia un modo, la giornata del 18 
luglio per far vivere il nostro paese a fianco dell’arte e 
dell’artista; uno scambio culturale importante in un luogo 
pressoché intatto qual è il nostro; quel luogo che nel 1523 
indusse Pietro Vannucci, forse anche invogliato dalla grana 
messa a disposizione dalla Confraternita dell’Annunziata a 
dipingerci le ultime sue due opere prima di essere colto 
dalla morte. 

 
L’agenda rossa del Sindaco Boccali              di Andrea Seppoloni 
 

e qualcuno abbia ancora l'aspettativa di vedere 
accrescere l'attuale livello dei servizi pubblici paesani, 
non potrà che riporre nel cassetto ogni relativa 

speranza. L'Ente comunale, infatti, non ha denaro e senza 
denaro alcun miglioramento è minimamente ipotizzabile. 
Verrebbe da esclamare: “non ci resta che piangere”! 
Invece, neanche questo ci è consentito, considerato che 
mancherebbero persino gli occhi! Questo è il messaggio 
che il Sindaco del Comune di Perugia ha enunciato, con 
estrema chiarezza, alla collettività paesana, riunita al suo 
cospetto, nei pressi dell'area verde, lo scorso 15 giugno. 
Il contraddittorio, svolto tuttavia con atipiche modalità, che 
hanno sommato, infatti, in un'unica soluzione, a scapito del 
diritto di replica, gli interventi delle parti, è stato 
comunque l'occasione per consentire una libera 
dissertazione in ordine alle problematiche connesse all'uso 
e alla gestione dei servizi e del territorio paesano. 
Prima fra tutte la questione riguardante le recenti e 
insistenti tassazioni applicate dal Comune di Perugia: Tosap 
e Ici su tutte. La spinosa questione è stata giustificata dal 
Sindaco richiamando la natura dovuta degli atti impositivi, 
la cui adozione troverebbe spiegazione anche in asserite, 
ma non specificate, disfunzioni operative degli uffici 
comunali. A fronte di ciò, sarebbe lecito chiedersi in forza 
di quale principio le conseguenze di tali disfunzioni 
debbano addossarsi ai contribuenti, piuttosto che nei 
confronti dei soggetti responsabili, non secondo in ordine 
di importanza, perché la natura dovuta della prestazione 
d'imposta non sia accompagnata da una altrettanto dovuta 
controprestazione: il servizio. 
Se il primo interrogativo è rimasto senza risposta, il 
secondo è stato abilmente affrontato dal Sindaco 

spostando la prospettiva sulla più che nota grave situazione 
politico-economica nazionale, ritenuta vera causa 
dell'impasse dell'Ente. Magari ci si aspettava anche una 
spiegazione sulle pregresse modalità di gestione della cosa 
pubblica locale. Così non è stato. Pazienza, sarà per la 
prossima volta. 
Severa, invece, è stata la critica mossa dal Sindaco nei 
confronti di coloro che, anche recentemente, si erano 
impegnati con solenni promesse al rifacimento del proprio 
immobile: l'Hospitale. Pare (il condizionale è d'obbligo) che 
il tempo delle parole abbia trovato il proprio epilogo, 
considerato che il Sindaco, richiamando i limiti funzionali 
del diritto di proprietà, ha garantito, in aperta assemblea, 
l'adozione di un'ordinanza volta a tamponare una 
situazione divenuta effettivamente grave e improrogabile. 
Ci si auspica solo che non si tratti di un'altra promessa 
improba. Vedremo. Il tempo darà le relative risposte. 
Ciò che, invece, non avrà solerte soluzione è l'esigenza di 
riparazione dei plessi scolatici danneggiati dal sisma di 
dicembre. I tempi d'intervento sono stati definiti 
addirittura incerti, così come indeterminata sarebbe 
l'adozione di tutte quelle misure comunque necessarie per 
garantire il miglioramento dei servizi, sia idrici, sia di 
smaltimento dei rifiuti. 
In sostanza, le esigenze e le aspettative manifestate sono 
state molteplici e tutte di primaria importanza e il Sindaco 
ne ha, in fin dei conti, preso atto, annotandole debitamente 
nella propria agenda color rosso. Resta, tuttavia, l’amara 
consapevolezza che tale colore non contrassegna solo 
l'agenda riposta, alla fine della serata, nella tasca della giacca 
del primo cittadino. 

 
Un grazie alle nostre campionesse!              di Elisa Francisci 
 

a A.S.D. Geo Volley Città della Pieve festeggia il 
primo titolo della sua storia con la vittoria del 
campionato provinciale Under 13 femminile 

conquistata sul parquet del palazzetto di Valtopina in una 
Final Four combattuta e a tratti veramente spettacolare. 
Battendo per 3-1 la formazione della Monini Spoleto 
Volley, la squadra bianco-blu targata Baiocco Costruzioni 
centra l’obiettivo stagionale portando nella bacheca della 
neonata società pievese un riconoscimento prestigioso. 
E c’è molto di fontignanese in questo straordinario 
successo: le giovanissime atlete hanno infatti costruito la 
loro meravigliosa vittoria sudando all’interno della palestra 

delle Scuole Medie che, da oggi, può quindi ospitare le neo-
campionesse provinciali di categoria. Composta da ragazze 
del nostro piccolo borgo e da molte altre provenienti da 
tanti paesi vicini (Città della Pieve, Tavernelle, Mugnano, 
Panicarola), la formazione under 13 rappresenta l’esempio 
bello e vincente di come l’integrazione e l’unione facciano 
la forza.  E’ stata una cavalcata trionfale quella delle ragazze 
guidate dal coach Chiara Francisci: nessuna sconfitta, solo 
un set perso nel corso del girone eliminatorio, vittorie in 
successione dai quarti di finale in poi contro San Mariano, 
Marsciano e Spoleto per un successo che ripaga le fatiche 
di una intera stagione. Davanti ad un numeroso pubblico di 
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sostenitori, le giovanissime atlete Geo Volley hanno 
strenuamente lottato in semifinale contro la combattiva 
formazione di Marsciano, strappando l’accesso alla finale 
solo al tie break e si sono poi imposte in rimonta sulla 
squadra spoletina che, dopo aver vinto il primo set, si è 
vista costretta a cedere il passo sotto i colpi delle 
attaccanti bianco-blu. 
Il successo meritato arriva dopo un ottimo secondo posto 
conquistato al Torneo Nazionale “7° Memorial Rino Fedolfi” 
di Marina di Carrara  e l’accesso alla Final Four del Trofeo 
Primavera con la squadra Under 14 composta per gran 
parte dalle stesse neo-campionesse provinciali e targata 
Pro Loco Fontignano, con l’immagine del nostro paese che 
campeggia sulle maglie bianco-blu delle nostre fantastiche 
ragazze. 
Ma gli appuntamenti non finiscono qui: ad attendere le neo-
campionesse provinciali, infatti, c’è ora la difficile 
competizione regionale che decreterà la più forte squadra 
umbra. Per il momento, però, società, dirigenti, allenatori e 

genitori si godono queste piccole ma meravigliose 
campionesse: Borrazza Agnese, Brigiolini Angelica, Calzoni 
Beatrice, Calzoni Rebecca, Cerbini Aurora, Giunta Sophia, 
Marioni Sofia, Mencobello Giulia, Natalizi Chiara, 
Panzanella Veronica, Posti Marta, Rella Laura, Tassino 
Martina, All. Chiara Francisci.  
A loro e ai genitori che le hanno sostenute ed incoraggiate 
instancabilmente vanno i più sinceri e profondi 
ringraziamenti. Un ringraziamento speciale e doveroso va 
anche alla Pro Loco Fontignano che rende il nostro 
“soggiorno” nella palestra delle Scuole Medie così speciale 
per la costruzione di vittorie come questa.  
(ndr: La finale regionale, nel frattempo disputatasi a 
Fontignano, non ha purtroppo regalato un’altra grande 
soddisfazione. Le nostre atlete sono state sconfitte dalla 
squadra di Marsciano. La Redazione de “La Fonte” ringrazia 
vivamente per i grandi successi tutta la squadra, Chiara e 
tutti i genitori che hanno accompagnato le ragazze durante 
le partite esterne.) 

 
Scapoli / ammogliati... la solita storia!       di Leonardo Calzoni 
 

ome nel 2008 anche quest'anno la partita tra 
scapoli e ammogliati, che si è tenuta mercoledì 2 
giugno, si è risolta con la netta e schiacciante 

affermazione degli ammogliati. Superiori in tecnica, in 
condizione fisica e anche tatticamente: i terribili ammogliati 
hanno rifilato 5 pappine ai malcapitati scapoli. Allo stadio 
"Lorenzo Calzoni", davanti ad un folto pubblico si sono dati 
battaglia almeno 40 atleti, e alla fine della sfida nessuno dei 
giocatori aveva più fiato nemmeno per rilasciare una 
piccola intervista alla numerosa stampa intervenuta in 
occasione di questo memorabile evento. Per la cronaca 
segnaliamo i migliori in campo: "Tabarez" (arbitro) per gli 
scapoli. E il "Mago", autore di una doppietta, per gli 
ammogliati. Per quanto riguarda i peggiori in campo: non 

abbiamo dubbi e segnaliamo il "Lallo" (che ha sbagliato un 
rigore), per gli scapoli, e il "Bonni" (che addirittura ha 
sbagliato 2 rigori) per gli ammogliati. A parte gli scherzi 
l'evento si è concluso con un lauto pranzo, che ha visto 
una massiccia partecipazione dei paesani (120 unità) che 
sono stati allietati da un gustoso menù, il tutto annaffiato 
dal sublime vino nero di "Marcellone". Questa la lista delle 
portate: “goal di antipasti, bis di primi, tunnel di porchetta, 
terzini d’insalata con passaggio di pomodori, coppa dei 
campioni con dolce, acqua per i perdenti, vino per i 
vincenti”. Un sentito ringraziamento va alle cuoche che si 
sono prodigate per la riuscita di questo meraviglioso 
pranzo.

 
Fontignano a Tavola 2010:  Programma spettacoli musicali 

Piattaforma 
 
Venerdì 16 luglio: - ORIENT EXPRESS 
Sabato 17 luglio: - ORCHESTRA ANGELINI 
Domenica 18 luglio: - GRIFONI 
Lunedì 19 luglio: - GIANLUCA FUMANTI 
Martedì 20 luglio: - MUSICA SOLARE 
Mercoledì 21 luglio: - MUSICA E ALLEGRIA 
Giovedì 22 luglio: - CICLONE 
Venerdì 23 luglio: - VAMAS 
Sabato 24 luglio: - MARCELLO SANTUCCI 
Domenica 25 luglio: - ATMOSFERA BLU 

Pianobar “Nottinpiazza” 
 
Venerdì 16 luglio: - LIGA + 
Sabato 17 luglio: - DIONISO 
Domenica 18 luglio: - SIMONE BALDINI TOSI 
Lunedì 19 luglio: - APPLE REVENGE 
Martedì 20 luglio: - SIMONE & ARIANNA 
Mercoledì 21 luglio: - AUDIOCLUB 
Giovedì 22 luglio: - MOVING BRAINS 
Venerdì 23 luglio: - BOOM 
Sabato 24 luglio: - ARANCIA MECCANICA 
Dom. 25 luglio: - THE FIFTH TOWER BIG BAND 

“Dafni Gustoteca” 
 
Venerdì 16 Luglio - PALA & IVANO  
Sabato 17 Luglio – RED CARPET 
Domenica 18 Luglio – ANDREA NERI 
Lunedì 19 Luglio –PALA & IVANO  
Martedì 20 Luglio – ANDREA NERI 
Mercoledì 21 Luglio – RED CARPET 
Giovedì 22 Luglio – SIMONE ALICANTE 
Venerdì 23 Luglio – ANDREA NERI 
Sabato 24 Luglio – TAMARINDO CLUB 
Domenica 25 Luglio –PALA & IVANO  
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